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ΣΥΣΤΗΜΑΤΑ ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΜΙΚΡΟΜΕΣΑΙΩΝ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΩΝ

Είναι αλήθεια ότι οι μικρομεσαίες επιχειρήσεις τροφίμων συντηρούν σήμερα σε μεγάλο βαθμό τη ζωή στην ελληνική επαρχεία. Οι περισσότερες από αυτές ξεκίνησαν ως μικρές οικογενειακές βιοτεχνίες παραδοσιακών προϊόντων και έχουν εξελιχθεί σε βιώσιμες και συνεχώς εξελισσόμενες επιχειρήσεις στηριζόμενες σε πολύ προσωπική προσπάθεια και αγώνα. Είναι επίσης γεγονός ότι ένα μεγάλο μέρος των επιχειρήσεων αυτών δεν διαθέτει επιστημονικό προσωπικό ενώ η παραγωγή των προϊόντων τους βασίζεται στην μακροχρόνια εμπειρία του ‘μπαμπά’ ή του ‘παππού’ ή κάποιου έμπειρου τεχνίτη που εργάζεται χρόνια στην επιχείρηση. 
Αυτό όμως έχει σαν αποτέλεσμα οι επιχειρήσεις αυτές να δραστηριοποιούνται στην τοπική αγορά παράγοντας συνήθως εκλεκτά προϊόντα χωρίς όμως να πληρούν πάντα τις απαιτήσεις που θέτει η Ευρωπαϊκή Ένωση και ο Ενιαίος Φορέας Ελέγχου Τροφίμων. Έτσι ενώ στην πραγματικότητα ένα προϊόν είναι ποιοτικό δεν είναι ανταγωνιστικό αφού δεν διαθέτει τα απαραίτητα πιστοποιητικά ποιότητας. Επιπλέον οι επιχειρήσεις είναι αντιμέτωπες με τον κίνδυνο των προβλεπόμενων κυρώσεων σε ενδεχόμενους ελέγχους του Ενιαίου Φορέα Ελέγχου Τροφίμων. 
Μπορούν όμως οι επιχειρήσεις αυτές να συντηρήσουν μόνιμο επιστημονικό προσωπικό που θα τους παρέχει υπηρεσίες ποιοτικού ελέγχου; Μπορούν να αντεπεξέλθουν στα έξοδα ενός Συστήματος Διασφάλισης Ποιότητας το οποίο υποχρεώνονται να εγκαταστήσουν και ενός σύμβουλου υγιεινής και ασφάλειας της εργασίας τον οποίο υποχρεώνονται να απασχολούν; Όμως ακόμη και αν εγκαταστήσουν ένα Σύστημα Διασφάλισης Ποιότητας ποιος θα μπορέσει να το συντηρήσει; 
Είναι λανθασμένο οι επιχειρήσεις αυτές να βλέπουν ως επιβαλλόμενη τη χρήση ενός Τεχνολόγου Τροφίμων και ως ένα πρόσθετο κόστος στον ισολογισμό τους. Πρέπει να βλέπουν τον Τεχνολόγο Τροφίμων ως ένα πολύτιμο εργαλείο στη δουλειά τους που ενισχύει τη βιωσιμότητα της επιχείρησης, διασφαλίζει την ποιότητα των προϊόντων τους, ενισχύει τη θέση τους απέναντι στον ανταγωνισμό και μακροπρόθεσμα θα μεγιστοποιήσει τα οικονομικά τους οφέλη. 
Οι Τεχνολόγοι Τροφίμων μπορούν να στηρίξουν τις μικρομεσαίες επιχειρήσεις που είναι αναμφισβήτητα η ζωή της επαρχίας ως μόνιμο εξειδικευμένο προσωπικό, καθώς και ως εξωτερικοί επιστημονικοί συνεργάτες ως σύμβουλοι υγιεινής και ασφάλειας της εργασίας καθώς και στην ανάπτυξη νέων προϊόντων συντηρώντας ένα σύστημα διασφάλισης ποιότητας και παρέχοντας συμβουλές για την βελτίωση των επιχειρήσεων και της ποιότητας των παραγόμενων προϊόντων. 








ΑΝΔΡΕΑΣ ΤΡΙΑΝΤΑΦΥΛΛΟΥ






             
 ΤΕΧΝΟΛΟΓΟΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
